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Plan de la présentation

1. Introduction

2. La transformation a la ferme : avantages et inconvénients
3. Ceréales (blé, orge, avoing, seigle, sarrasin, épeautre)

4. Mais

5. Soya

6.

Applications non alimentaire
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1. Cintech agroalimentaire
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‘ . CCTT depuis 1994 .
= . Situé a St-Hyacinthe dans locaux de I'lITA >
. « A proximité du CEGEP >

. 6 laboratoires, 3 salles de transformation .

. 1 salle d'observation / groupe de discussion
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Recherche consommateurs :
Quantitatif, qualitatif, maison,
contexte réel

Recherche appliquée/innovation :
Produit, procédé,
technologie
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Entreprises de la transformation alimentaire ~

Favoriser l'acces a de nouveaux marchés
Optimiser la performance opérationnelle

Plus de 100 projets par année

Formation et information
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1. Cintech agroalimentaire
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Exemples de projets R&D

Valorisation de Procedés/technologies Formulation/
coproduits reformulation
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2. Transformation a la ferme

e Transformation par un producteur, directement sur la ferme ou
sont produits les aliments bruts

e Article 1.0.1 de la Loi sur la Protection du Territoire et des
Activites Agricoles

« Lorsqu'elles sont effectuées sur sa ferme par un producteur a l'égard des produits agricoles qui proviennent de son exploitation ou
accessoirement de celles d'autres producteurs, les activités dentreposage, de conditionnement, de transformation et de vente des

produtts agricoles sont assimilées a des activités agricoles »

* Plus frequent en production animale, ou dans la culture des
fruits et léegumes
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2. Transformation a la ferme - Avantages

 Sources de revenus supplémentaires
 Diversifier et stabiliser son activité

* Mieux resister a la volatilité des prix

* Varier son travail

e Entrer en contact avec les consommateurs
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2. Transformation a la ferme - Inconveénients
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*

e C'est nouveau !
* Investissements : locaux, équipement, main d'ceuvre
« Nouveau métier : formation, courbe d'apprentissage
* Une autre reglementation
* Nouveaux modes de commercialisation : vente directe, marchés,
epicerie
* Bien evaluer la rentabilité
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3- Transformation des céreales
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Récolte, Triage, Nettoyage Entreposage Décorticage

Grain

Applications non |
alimentaires

« lait », Alcool ]

Son ]

[ Flocons, Boulghour, Semoule } Broyage grossier {
Pai )
ain, 1 { Farine } Mouture {
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Décorticage
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Broyage
grossier
Wk 3 Mouture
5 [ Farine ]
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- 3- Transformation des céreales
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e Grains minimalement
transformes

avoine

nue

AVOINE NUE
BIOLOGIQUE / 1 kg
. ‘z :* %, ﬂ ) 1 A0 € AR
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Décorticage
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3- Transformation des céréales

e Flocons
e Boulghour
e Semoule

FLOCONS BIOLOGIQUES
- FLOCONS D'AVOINE / 1
kg
549 $CAD

BEOULGOUR BIOLOGIQUE
T YN b -FIN / 500 gr 13

5,29 $ CAD

FLOCONS BIOLOGIQUES -
MULTIGRAINS

MILANAISE / 500 =

SEMOULE BIOLOGIQUE -
SEMOULE DE BLE
DURUM / 1 kg
5,99 $ CAD
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" 3- Transformation des céréales ¥

Saskatchewan

. o Regina-based company brings oat milk production
Décorticage ¢« Ia Its » Veg eta UuXx to Saskatchewan

+ Alcoo DOEOE

Mera Food Group will be bringing its dairy substitute to store shelves this summer
l osted: Jan 03, 2021 2:39 PM CT | Last Updated: January 4
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3- Transformation des céreales
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Décorticage

_ . . :
* Fadrine —
FARINE BIOLOGIQUE -
D . A ) FARINE D'EPEAUTRE / 1
] a | n FARINE BIOLOGIQUE - ke

FARINE BLANCHE NON-
Broyage BLANCHIE A PATISSERIE /

groisier [ ) Détes

Mouture

v

4,49 5 CAD

PATES BIOLOGIQUES - aRINE BIOLOGIQUE -
FARFALLE FARINE DE SEIGLE / 1 kg

3,99 % CAD

2,79 $ CAD
Pates biologigues - Farfalle

SOBAYA - PATES SOBA
D'EPEAUTRE ET DE SARRASIN

ﬂ L __;f 5 99 $ CAD
L
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4- Transformation du mals
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Mais soufflé

e Mais rétl
e Semoule (polenta)

DE MAIS SANS GLUTEN
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Broyage
grossier F :
°* Farine
| BIgRGANICE
LOGIQU
Mouture 8 "y
‘ L CQUEBEC/PRODUCT OF ¥
] MELANGES ET CUISSON -
Farine MELANGE A PAIN DE FARINE

NOIX ET FRUITS SECHES
MAIS ROTI SALE / 250 ¢
4,29 $CAD 1,79 $ CAD

SEMOULE DE MAIS /

FARINE BIOLOGIQUE - FARINE
DE MAIS ENTIERE

MIL

SEMOULE B |1'}Lt'n3|1}l JE -
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- 5- Transformation du soya

 Soya roti
 Flocons de soya roti
* Farine de soya

ADEINF FARINE BIOLOGIQUE -
GRAINS - SOYA ROTI FARINE DE SOYA / 650 g
SALE /300 ¢ |
3,79 5CAD 309 ¢ CAD

FLOCONS DE SOYA ROTIS
BIOLOGIQUES

Apartirde 11,99 §
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5- Transformation du soya

Décorticage e Alimentation animale
' e Huile

Balle | | Grain |

e haald e Farine
o Cuisson/ Broyage
¥ 3 Extrusion/ ]
Trituration
o Pressage
21 —
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5- Transformation du soya
T Nlce
Grains décortiqués ] ) -
e « Lalt » de soya - w»“
v : o \
Trempage e Tofu ;7/ /7/ "
Blanchiment | ) .B?.?.l?slque
Eau Broyage
TOFU FERME BIOLOGIQUE -
4 [ Coasulant ] AUX HERBES
. . g e
Filtration 99 $ CAD
Chauffage
Okara —  Coagulation —
Pressage
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" 5- Transformation du soya

TEMPEH BIOLOGIQUE - AUX 3
GRAINS

NOBLE BEANS / 240 g

« Produits fermentés - I
e Tempeh TEMPEH e

3 GRAIN MISO BIOLOGIQUE - DES
e Miso

AUX 3 GRAINS : CANTONS
e Sauces (soya, tamari)
e Tofu fermenteé

TOFU LACTOFERMEN'[E
BIOLOGIQUE - MARINE AU
TAMARI

LEMENT
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» Balle/écales
e Oreillers, coussins (sarrasin)
« Combustible (pellets)

e Ecales+Mycélium
« Matériaux d'emballage
e Matériaux de construction

MycoFoam™

Ecovative has engineered one of the most sustainable
building products we are aware of. Using mushrooms
(fungi) to bond cellulose particles together, the resulting
product is 100% bio-based and virtually VOC free. The
mycelium from fungi (the roots) contain organic proteins that
bond particles together naturally. Agricultural waste fiber is
typically used to produce MycoFoam™ (wheat straw, corn
stubble, hemp and others), and wood fiber from sawmill

waste has also been used successfully.

MycoFoam™ has been approved for use in exterior insulation panels, given its Class A fire
resistance, high insulation value, sound absorption properties and moisture resistance.
MycoFoam™ is currently available in 27 thick panels measuring 36" x 72", Trinity is currently
working with Ecovative to further modify MycoFoam™ for the acoustical ceiling tile application to
provide a low weight and fire retardant product that can be laminated with veneer or other
decorative options. We will also be introducing this product as a completely organic door core for

o
L . “ - A 4 “ ? - . fire doors. Ask us for details.
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Merci !

Questions ?
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