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Plan de la présentation
1. Introduction
2. La transformation à la ferme : avantages et inconvénients
3. Céréales (blé, orge, avoine, seigle, sarrasin, épeautre)
4. Maïs
5. Soya
6. Applications non alimentaire
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1. Cintech agroalimentaire
• CCTT depuis 1994

• Situé à St-Hyacinthe dans locaux de l’ITA

• À proximité du CÉGEP

• 6 laboratoires, 3 salles de transformation

• 1 salle d’observation / groupe de discussion

• Entreprises de la transformation alimentaire

 Favoriser l’accès à de nouveaux marchés

 Optimiser la performance opérationnelle

• Plus de 100 projets par année

Recherche appliquée/innovation :
Produit, procédé,

technologie

Recherche consommateurs :
Quantitatif, qualitatif, maison,

contexte réel

Formation et information
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1. Cintech agroalimentaire

Formulation/ 
reformulation

Valorisation de 
coproduits

Exemples de projets R&D

Procédés/technologies
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2. Transformation à la ferme

• Transformation par un producteur, directement sur la ferme où 
sont produits les aliments bruts

• Article 1.0.1 de la Loi sur la Protection du Territoire et des 
Activités Agricoles

« Lorsqu’elles sont effectuées sur sa ferme par un producteur à l’égard des produits agricoles qui proviennent de son exploitation ou
accessoirement de celles d’autres producteurs, les activités d’entreposage, de conditionnement, de transformation et de vente des
produits agricoles sont assimilées à des activités agricoles »

• Plus fréquent en production animale, ou dans la culture des 
fruits et légumes
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2. Transformation à la ferme - Avantages

• Sources de revenus supplémentaires
• Diversifier et stabiliser son activité
• Mieux résister à la volatilité des prix
• Varier son travail
• Entrer en contact avec les consommateurs
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2. Transformation à la ferme - Inconvénients

• C’est nouveau !
• Investissements : locaux, équipement, main d’œuvre
• Nouveau métier : formation, courbe d’apprentissage
• Une autre règlementation
• Nouveaux modes de commercialisation : vente directe, marchés, 

épicerie
• Bien évaluer la rentabilité
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3- Transformation des céréales
Récolte, Triage, Nettoyage Entreposage Décorticage

Broyage grossier

Mouture

BalleGrain Applications non 
alimentaires

Flocons, Boulghour, Semoule

Farine SonPain, 
Pâtes

« lait », Alcool
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3- Transformation des céréales

Décorticage

Broyage 
grossier

Mouture

Grain

Farine

• Grains minimalement 
transformés
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3- Transformation des céréales

Décorticage

Broyage 
grossier

Mouture

Grain

Farine

• Flocons
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3- Transformation des céréales

Décorticage

Broyage 
grossier

Mouture

Grain

Farine

• « laits » végétaux
• Alcool
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3- Transformation des céréales

Décorticage

Broyage 
grossier

Mouture

Grain

Farine

• Son
• Farine
• Pain
• Pâtes
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4- Transformation du maïs

• Maïs soufflé
• Maïs rôti
• Semoule (polenta)
• Farine

Broyage 
grossier

Mouture

Grain

Farine
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5- Transformation du soya
• Soya rôti
• Flocons de soya rôti
• Farine de soya
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5- Transformation du soya
Décorticage

Balle Grain

Cuisson/
Extrusion/
Trituration

Pressage

Huile

Broyage

Farine

Tourteau

• Alimentation animale
• Huile
• Farine
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5- Transformation du soya

• « Lait » de soya
• Tofu

Grains décortiqués

Trempage

Blanchiment

BroyageEau

Filtration

« Lait » de 
soyaOkara

Chauffage
Coagulation

Pressage
Tofu

Coagulant
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5- Transformation du soya
• Produits fermentés :

• Tempeh
• Miso
• Sauces (soya, tamari)
• Tofu fermenté
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6- Transformation non alimentaire
• Balle/écales :

• Oreillers, coussins (sarrasin)
• Combustible (pellets)

• Écales+Mycélium
• Matériaux d’emballage
• Matériaux de construction



Modifiez le style du titre

• Modifier les styles du texte du masque
• Deuxième niveau

• Troisième niveau
• Quatrième niveau

• Cinquième niveau

2021-02-15 19
ASSEMBLÉE ANNUELLE 2020

Votre produit | Notre expertise | Votre réussite

Merci !

Questions ?
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